
客 房 送 餐 服 务

早餐菜单
早晨6:00至上午11:00

欧陆早餐

现烤面包篮

香浓咖啡或半岛香茗

任选一款果汁

���

半岛早餐

新鲜时令切片水果

现烤面包篮

农场鸡蛋两只，做法任选

选配苹果木烟熏培根，火腿，猪肉或鸡肉香肠

香浓咖啡或半岛香茗

任选一款果汁

���

半岛健康早餐

新鲜时令水果

农场全蛋饼配菠菜，低温烤番茄，灰树花菇，绿叶蔬菜沙拉

香浓咖啡或半岛香茗

任选一款果汁

���

半岛中式早餐

水晶鲜虾饺，蜜汁叉烧包

龙虾带子粥

豉油皇银芽鸡丝炒面

无糖热豆浆

请选择半岛龙井茶或普洱茶

���

半岛中式素早餐

上素香饺，香菇素春卷配辣酱油

明火白粥配茶叶蛋，葱花及酱菜

豉油皇银芽炒面

无糖热豆浆

请选择半岛龙井茶或普洱茶

���

配谷物吐司

配茶叶蛋，猪肉松及酱菜

配辣酱，生抽

配辣酱，生抽

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费

(280ml)

(280ml)

(280ml)



请选配全脂，低脂，脱脂牛奶或豆奶配切片香蕉

配荷兰汁

配浆果酱及枫叶糖酱

配传统配料

客 房 送 餐 服 务

麦片类

自选麦片
请选择玉米片，甜粟米片，卜卜米，葡萄干麦片，

瑞士麦片，自制多维麦片或全麦麦片

��

酸奶奶冻芭菲
自制多维麦片，新鲜芒果

��

瑞士冷燕麦粥
烤杏仁，青苹果，葡萄干

��

热麦片
蜂蜜，苹果酱，热牛奶

��

早餐精选

农场鸡蛋两只做法任选
 

���

班尼迪克蛋

���

现制蛋卷

���

半岛经典薄饼

���

烟熏三文鱼
烤面包圈，奶油芝士，新鲜蔬菜色拉

���

香脆华夫
芒果，香蕉，菠萝

���

慢炖红烧牛肉面
韭菜，香菜

���

中式粥

��

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费

配切片香蕉

选配加拿大培根或烟熏三文鱼和菠菜

请选择全蛋或蛋白

请选择白粥，鸡肉或牛肉粥

选配车打芝士或瑞士芝士，火腿，培根，烟熏三文鱼，蘑菇

甜椒，番茄，菠菜和新鲜香草

请选择原味，香蕉味或蓝莓味

选配苹果木烟熏培根，火腿，猪肉或鸡肉香肠



客 房 送 餐 服 务

    现烤面包篮
请选择三款现烤面包

黄油羊角面包，巧克力羊角面包，丹麦面包，松饼，英式松饼，面包圈

白吐司，全麦吐司或有谷物吐司

��

请选择果汁 (280ml)
橙，西柚，苹果，胡萝卜

��

      新鲜时令水果盘
���

      

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

全天菜单
上午11:00至晚上11:00

汤

低脂番茄汤
新鲜牛至，罗勒酱，青橄榄

���

春鸡清汤
绿芦笋，甜豆，豌豆苗

���

色拉和三明治

半岛特色龙虾沙拉
培根，煮鸡蛋，番茄，红洋葱，牛油果

���

凯撒沙拉
帕尔玛芝士，面包粒，培根

主菜量 ���   前菜量 ���
附加选配

香烤鸡肉，香烤大虾，烟熏三文鱼

每款 ��

田园沙拉
混合蔬菜，牛油果，雪莉油醋汁

���

和牛汉堡
请选择车达，瑞士或者蓝纹芝士

美式烧烤猪肉丝，培根，蘑菇，洋葱，煎蛋

���

意式烤猪肉三明治
芝士佛卡夏，卷叶生菜，盐渍鳀鱼

���

半岛三明治
烟熏火鸡肉，煎蛋，番茄，培根，牛油果

���

火腿芝士帕尼尼
布里芝士，甜椒酱，腌渍时蔬

���

享用自制三明治请选择原味薯条或香料薯条或甜薯条

 

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

半岛经典

意大利面

牛肉酱
牛肉沫，番茄酱

���

奶油培根酱
烟熏培根，蘑菇，新鲜香草 

���

香辣蔬菜酱
樱桃小番茄，黑橄榄，辣椒粉

���

海鲜番茄
扇贝，虾，蛤蜊，番茄酱

���
请选择尖管面，细面，螺旋面，扁面

M� 澳洲雪花和牛牛柳
薯条，黑松露蘑菇，红酒汁

���

M�+澳洲雪花和牛西冷
香草土豆泥，炒蔬菜，黑胡椒汁

����

M�+澳洲雪花和牛眼肉
香草土豆泥，炒蔬菜，黑胡椒汁

����

咖喱牛肉
椰浆，咖喱汁，茉莉香米饭

���

纸包鱼
鳕鱼，带子，墨鱼

���
 

海南鸡饭
黄瓜，姜，辣椒酱，酱油

 ���

叻沙汤面
新鲜贝类，豆芽,大虾,手打鱼丸

请选择叉烧或者鸡肉

���

泰式柚子色拉
虎虾，新鲜辣椒，香脆干葱

���

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

甜品

每款
���

可可花
70% 黑巧克力慕斯，椰子奶油酱，榛子脆片

葡萄柚芝士蛋糕
香草意式奶冻，芝士慕斯，新鲜粉红葡萄柚

香草千层酥
香草奶油，香草香缇丽，新鲜莓果

焦糖碧根果闪电泡芙
72%黑巧克力泡芙，巧克力甘纳许，焦糖山核桃酱

柑橘挞
香橙脆片，柑橘雪芭，新鲜柑橘果肉

精选各式自制冰淇淋
香草，巧克力，草莓

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

中餐菜单
上午11:30至下午2:30，下午6:00至晚上10:30

中式点心

鲜肉小笼包
��

芦笋虾饺皇
��

和牛银丝春卷
��

水晶素菌饺
��

（每份三件）

餐前小食

蜜汁叉烧
���

绣球菌拌海蜇头
���

青椒酱皮蛋
���

汤羹

红烧官燕
���

红枣杞子炖螺头
���

鲍丝酸辣羹
���

海鲜

白胡椒黄油虾球
���

X.O.酱碧绿炒玉带
���

香辣三杯鳕鱼煲
���

肉类

白灼雪花牛肉
���

干葱豆豉鸡煲
���

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

蔬菜

香葱红烧豆腐煲
���

耗皇双菇扒时蔬
���

清炒时蔬
���

米饭及面类

鲍粒福建烩饭 
���

干炒雪花牛河
���

虾籽蟹肉焖伊面
���

瑶柱蛋白炒饭
���

鲜菌鸡球汤面
���

中式甜品

杨枝金柚露
��

陈皮莲子红豆沙
��

桃胶炖银耳
��

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

午夜菜单
晚上11:00至早上6:00

汤

低脂番茄汤
新鲜牛至，罗勒酱，青橄榄

���

春鸡清汤
绿芦笋，甜豆，豌豆苗

���

色拉

凯撒沙拉
帕尔玛芝士，面包粒，培根

主菜量 ���   前菜量 ���
附加选配

香烤鸡肉，香烤大虾，烟熏三文鱼

每款 ��

田园沙拉
混合蔬菜，牛油果，雪莉油醋汁

���

主菜

和牛汉堡
请选择车达，瑞士或者蓝纹芝士

美式烧烤猪肉丝,培根，蘑菇，洋葱，煎蛋

���

半岛三明治
烟熏火鸡肉，煎蛋，番茄，培根，牛油果

���

火腿芝士帕尼尼
布里芝士，甜椒酱，腌渍时蔬

���

纸包鱼
鳕鱼，带子，墨鱼

���

经典尖管面
牛肉酱，番茄酱

���

M�+澳洲雪花和牛西冷
香草土豆泥，炒蔬菜，黑胡椒汁

����

上海大馄饨
鸡汤，小葱，虾干

���

享用自制三明治请选择原味薯条或香料薯条或甜薯条

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费

甜品

每款
���

可可花
70% 黑巧克力慕斯，椰子奶油酱，榛子脆片

葡萄柚芝士蛋糕
香草意式奶冻，芝士慕斯，新鲜粉红葡萄柚

香草千层酥
香草奶油，香草香缇丽，新鲜莓果

焦糖碧根果闪电泡芙
72%黑巧克力泡芙，巧克力甘纳许，焦糖山核桃酱

柑橘挞
香橙脆片，柑橘雪芭，新鲜柑橘果肉

精选各式自制冰淇淋
香草，巧克力，草莓



客 房 送 餐 服 务

儿童早餐
上午6:00至上午11:00

时令水果杯

自制水果酸奶

炒鸡蛋
培根，火腿，猪肉或鸡肉香肠

美味热麦片粥
蜂蜜，香蕉，苹果酱

薄饼
请选择原味，蓝莓味，香蕉味

香脆华夫饼
新鲜浆果，加拿大枫叶糖酱

每款 ��

小点心
上午11:00至晚上11:00

时令有机水果及蔬菜泥
请选择香蕉，苹果

胡萝卜，青豆,番薯

鸡肉汤面

叉烧包

每款 ��

配枫叶糖酱和浆果酱

请向送餐部点餐员询问全天菜单早餐选择

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

大点心
上午11:00至晚上11:00

儿童通心粉
意式牛肉酱或新鲜番茄酱

炸鸡柳
配薯条及番茄酱

清蒸鱼柳
淡酱油，米饭，有机时蔬

儿童汉堡
薯条，新鲜番茄

炒饭
请选择鸡肉或虾仁，青豆，胡萝卜，农场鸡蛋

每款 ��

甜点
上午11:00至晚上11:00

香草冰淇淋或水果雪芭

时令水果杯

芒果布丁
配椰汁西米露

现烤饼干配牛奶
巧克力碎或燕麦片

每款 ��

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

休闲小吃菜单
晚上6:30至晚上10:00

美味

薯条
松露马斯卡波尼芝士酱

��

芝士拼盘
孔泰，曼彻格，布里

���

烟熏三文鱼
乡村面包，腌洋葱

��

迷你汉堡
黑松露，酸黄瓜

���

甜点

精选自制冰淇淋
请选择香草，巧克力或草莓

���

各式自制曲奇饼干
��

      半岛健康美食采用天然的、营养丰富的植物性食材烹制而成，专为支持您的健康生活方式而设。

 如您存在食物过敏现象，请在用餐前及时向我们的员工反映

食用未经加工或未煮熟的肉类，海鲜和蛋类产品都将可能引起肠胃不适或食源性疾病，特别是患有食物过敏症的客人请慎用

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



哈瓦那马西莫

88

88

78

88

98

98

98

98

88

68

68

135           1，780

135           1，680              

138           1，380

175           1，750              

155           1，680

168           1，680              

240           2，980

360           5，500              

130           1，550

148           2，000              

150           1，480

             2500          36，000 

杏仁奶或燕麦奶（冷热可选）

灰雁

格兰威特醇粹12年

哈瓦那马西莫



客 房 送 餐 服 务

   瓶

啤酒 
青岛(296ml)   88

科罗娜(330ml)   88 

贝罗尼(330ml)   98

桂花小麦艾尔(330ml)   98

水 
矿泉水
依云(750ml)    118

依云(330ml)   80

圣艾诺(750ml)           158

圣艾诺(330ml)     98

气泡矿泉水
圣培露(750ml)           118

圣培露(250ml)     80

巴黎含气天然矿泉水(750ml)   118

巴黎含气天然矿泉水(330ml)              80

软饮料 (330ml)
可口可乐              68

芬达              68

雪碧              68

汤力水              68

干姜水               68

苏打水              68

零度可乐              68

果汁 (280ml)
橙汁              98

西柚汁              98

苹果汁              98

番茄汁              98

西瓜汁              98

蔓越莓汁              98

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费



客 房 送 餐 服 务

酒单

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费

(150ml) (750ml)   
   
香槟

Perrier-Jouët, Grand Brut, Epernay  298 1,360

The Peninsula Deutz, Brut, Aÿ  320 1,380

The Peninsula Deutz, Blanc de Blancs, Aÿ, 2010   1,580

Perrier-Jouët, Blanc de Blancs, Brut, Epernay   2,480

Billecart Salmon, Sous-Bois, Brut, Mareuil-sur- Aÿ   2,480

Egly-Ouriet, Tradition, Brut, Grand Cru, Ambonnay   3,280

Laurent-Perrier, Grand Siècle, Tours-sur-Marne   3,600

Perrier-Jouët, Belle Epoque, Epernay, 2016   4,680

Krug, Grande Cuvée, Brut, Reims   4,980

Dom Pérignon, Épernay, 2013   5,680

Louis Roederer, "Cristal", Reims, 2016   6,980

Krug, Clos d’Ambonnay,Grand Cru, Ambonnay, 1998   25,880

 　  
白葡萄酒  

Rock Ferry, Sauvignon Blanc, Brookby Springs Vineyard, Marlborough, New Zealand, 2023 175 750

Frey, Riesling, Feinherb, Rheinhessen, Germany, 2024   175 750

Podernuovo a Palazzone, Grechetto & Chardonnay, Nicoleo, Tuscany, Italy, 2023  238 998

Arnaud Lambert, Chenin Blanc, Les Perrieres, Saumur-Bréré, Loire Valley, France, 2023  1,180

Blondeau Danne, Chardonnay, Saint-Aubin, Burgundy, France, 2022   1,280

Domaine Roulot, Burgundy, France, 2023   1,680

Domaine Deveney-Mars, Meursault, Burgundy, France, 2020   2,180

Didier Dagueneau, Sauvignon Blanc, Pur Sang, Pouilly Fumé, Loire Valley, France, 2020  3,680

Paul Pernot, 1er Cru Les Folatieres, Puligny-Montrachet, Burgundy, France, 2022   4,280

Domaine Louis Latour, Corton-Charlemagne, Burgundy, France, 2017   5,800



客 房 送 餐 服 务

以上价格均为人民币并加收16.6%附加费

(150ml) (750ml)  
   
红葡萄酒

The Peninsula Jade Vineyard, Cabernet Sauvignon Blend, Ningxia, China, 2018   188 780

Church Road, Syrah, Grand Reserve, Hawke’s Bay, New Zealand, 2020  188 780

Domaine Jean-Jacques Girard, Pinot Noir, Savigny-lès-Beaune, Burgundy, France, 2021 258 1,180

Misha’s Vineyard, Pinot Noir, Central Otago, New Zealand, 2024    680

Le Chiuse, Sangiovese, Rosso di Montalcino, Tuscany, Italy, 2023    980

Au Bon Climat, Pinot Noir, Santa Barbara County, California, USA, 2023    1,150

Podere Brizio, Brunello di Montalcino, Tuscany, Italy, 2015    1,780

Elizabeth Spencer, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, USA, 2019    1,980

Domaine Muxin, Deqin County, Yunnan, China, 2022    2,780

Domaine Michel Gros, Vosne-Romanée, Burgundy, France, 2022    2,980

Stonyridge, Cabernet Sauvignon Blend, Larose, Waiheke Island, Auckland, New Zealand, 2020   3,980

Bouchard Père & Fils, Greves Vigne de l'Enfant Jésus 1er Cru, Beaune, Burgundy, France, 2018   5,280

Château Ducru Beaucaillou, 2ème Cru Classé, Saint-Julien, Bordeaux, France, 2008     5,980

Anne Gros, Grand Cru Clos du Vougeot "La Grand Maupertuis", Burgundy, France, 2023   6,580

Château L'Evangile, Pomerol, Bordeaux, France, 2016    6,880

Heitz Cellars, Cabernet Sauvignon, Martha's Vineyard, Napa Valley, USA, 2000    7,888

Domaine Fourrier, 1er Cru Clos Saint-Jacques, Gevrey-Chambertin, Burgundy, France, 2022   11,800

Domaine Michel Gros, Grand Cru Richebourg, Burgundy, France, 2021    13,880

Château Margaux, 1er Grand Cru Classé, Margaux, Bordeaux, France, 2008    13,880

Château Lafleur, Pomerol, Bordeaux, France, 2006    15,880

Château Lafite-Rothschild, 1er Grand Cru Classé, Bordeaux, France, 2010    25,880

  

甜酒  
7018 Joh. Jos. Prüm, Riesling, Auslese, Graacher Himmelreich, Mosel, Germany, 2018    1,480




